
                                                

V e r t i c a l e  d i  z u c c h i n e  d e l l ’ o r t o ( q u i c h e  d i  z u c c h i n e  e  t a l e g g i o ,
 z u c c h i n e  g r i g l i a t e  e  m a r i n a t e  e  f i o r i  d i  z u c c a  f r i t t i  i n  c r o s t a  d i  r i s o
c r o c c a n t e )                                
Z u c c h i n i  t a s t i n g : a  s t u d y  i n  t e x t u r e s ( Z u c c h i n i  a n d  t a l e g g i o  c h e e s e  q u i c h e ,
g r i l l e d  z u c c h i n i  m a r i n a t e d  a n d  C r i s p y  b a t t e r - f r i e d  z u c c h i n i  b l o s s o m s ) .     € 1 4 , 0 0

A n t i p a s t o  t o s c a n o
T u s c a n  a p p e t i s e r                                                                                        € 1 4 , 0 0       

T a g l i e r e  H e l i x  ( c h i o c c i o l e  g r a t i n a t e ,  c h i o c c i o l e  a l l a  t o s c a n a ,   
 c h i o c c i o l e  f r i t t e  c o n  p a t a t i n e  e  s p i e d i n i  d i  c h i o c c i o l e ,  c i p o l l a  
 e  p a n c e t t a )
L a r g e  s n a i l  t a s t i n g  p l a t t e r
 ( s n a i l s  a u  g r a t i n ,  s n a i l s  m a r i n a r a ,   
 f r i e d  s n a i l s  w i t h  c h i p s  a n d  s k e w e r s  o f  s n a i l s ,  o n i o n  
 a n d  b a c o n )                                                                                                 € 2 1 , 0 0

C a p r e s e  d i  b u f a l a  t o s c a n a  c o n  p o m o d o r i  d e l l ’ o r t o
T u s c a n  B u f f a l o  C a p r e s e  w i t h  g a r d e n  t o m a t o e s                                           € 1 1 , 0 0

A N T I P A S T I - S T A R T E R S

   C o p e r t o €  2 , 0 0  a  p e r s o n a  ( i l  c o p e r t o  è  u n  c o s t o  a g g i u n t i v o  c h e  c o m p r e n d e
t o v a g l i a t o  i n  c o t o n e  b i o l o g i c o  s t i r a t o  a  m a n o ,  c o t o n e  b i o l o g i c o  m o n o u s o ,  p a n e  i n
o m a g g i o  e  o l i o  e x t r a v e r g i n e  d i  o l i v a  d i  c a t e g o r i a  s u p e r i o r e  s p r e m u t o  a  f r e d d o ,  d i
n o s t r a  p r o d u z i o n e ,  a  d i s p o s i z i o n e  d e l  c l i e n t e  p e r  t u t t a  l a  d u r a t a  d e l  s e r v i z i o ) .  
   C o w e r e d  €  2 , 0 0  p e r   p e r s o n ( T h e  c o v e r  c h a r g e  i s  a n  a d d i t i o n a l  c o s t  t h a t  i n c l u d e s
h a n d - i r o n e d  o r g a n i c  c o t t o n  t a b l e  l i n e n ,  d i s p o s a b l e  o r g a n i c  c o t t o n ,  c o m p l i m e n t a r y

b r e a d  a n d  s u p e r i o r  c o l d - p r e s s e d  e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l  o f  o u r  o w n  p r o d u c t i o n )



P R I M I  P I A T T I - P A S T A  D I S H E S

Tutti i nostri piatti di pasta sono fatti a mano, con sfoglia stesa a mano con il mattarello
All our pasta dishes are handmade, with dough rolled out by hand with a rolling pin

P a p p a r d e l l e  s t e s e  a  m a n o  a l  r a g ù  d i  c i n g h i a l e

H a n d - r o l l e d  p a p p a r d e l l e  w i t h  w i l d  b o a r  r a g ù                                     €  1 4 , 0 0
 
P i r a m i d i  d i  p a s t a  r i p i e n e  d i  c i p o l l e  c a r a m e l l a t e  a l  C h i a n t i  
c o n  r i g a t i n o  c r o c c a n t e  e  a n e l l i  d i  c i p o l l a  f r i t t a ,  s u  c r e m a  d i  z a f f e r a n o
P y r a m i d s  o f  p a s t a  s t u f f e d  w i t h  C h i a n t i  c a r a m e l i z e d  o n i o n s  
w i t h  r i g a t i n o  c r i s p y  a n d  f r i e d  o n i o n  r i n g s ,  o n  s a f f r o n  c r e a m                  €  1 5 , 0 0
                                                                                                                 

P i r a m i d i  d i  p a s t a  r i p i e n e  d i  c i p o l l e  c a r a m e l l a t e  a l  C h i a n t i  
e  a n e l l i  d i  c i p o l l a  f r i t t a ,  s u  c r e m a  d i  z a f f e r a n o  c o n   b a c c h e  d i  p e p e  r o s a
( v e r s i o n e  v e g e t a r i a n a )
P a s t a  p y r a m i d s  f i l l e d  w i t h  C h i a n t i  c a r a m e l i s e d  o n i o n s  a n d  
r i e d  o n i o n  r i n g s ,  o n  s a f f r o n  c r e a m  w i t h  p i n k  p e p p e r  b e r r i e s
( v e g e t a r i a n  v e r s i o n )                                                                          €  1 5 , 0 0
                                                                                                              

T a g l i a t e l l e  s t e s e  a  m a n o  c o n  r a g ù  d i  c h i o c c i o l e                                   €  1 4 , 0 0
H a n d - r o l l e d  t a g l i a t e l l e  w i t h  s n a i l  r a g ù

C h i c c h e  d i  p a t a t e ( g n o c c h e t t i )  c o n  z u c c h i n e  
s a l s i c c i a  e  c r e m a  d i  z a f f e r a n o  
P o t a t o  g n o c c h i  w i t h  c o u r g e t t e s ,
s a u s a g e  a n d  s a f f r o n  c r e a m                                                                 €  1 3 , 0 0
                                                                                                            
T a g l i a t e l l e  s t e s e  a  m a n o  c o n  r a g ù  t o s c a n o  
H a n d - r o l l e d  t a g l i a t e l l e  w i t h  t u s c a n  r a g ù                                             €  1 3 , 0 0

T e s t a r o l i  a l  p e s t o  f a t t o  i n  c a s a  c o n  p i n o l i  t o s t a t i  
A n t i c a  s p e c i a l i t à  d e l l a  L u n i g i a n a  c o n s i d e r a t a  l a  p i ù  a n t i c a  p a s t a  d ’ I t a l i a .  
U n  i m p a s t o  s e m p l i c e  d i  a c q u a  e  f a r i n a  c o t t o  n e i  t r a d i z i o n a l i  t e s t i  d i  g h i s a  
e  t a g l i a t o  a  l o s a n g h e  c h e  n o i  c o n d i a m o  c o n  i l  n o s t r o  p e s t o ,  b a s i l i c o  f r e s c o  e  p i n o l i  t o s t a t i .

P o n t r e m o l i  “ T e s t a r o l i ”  w i t h  h o m e m a d e  p e s t o  a n d  p i n e  n u t s
H a i l i n g  f r o m  t h e  L u n i g i a n a  r e g i o n ,  t h i s  i s  c o n s i d e r e d  I t a l y ’ s  o l d e s t  p a s t a .
A  s i m p l e  b a t t e r  m a d e  f r o m  w a t e r  a n d  f l o u r  i s  b a k e d  i n  t r a d i t i o n a l  c a s t - i r o n  p a n s ,  
c u t  i n t o  d i a m o n d  s h a p e s ,  a n d  t o s s e d  w i t h  o u r  f r e s h  h o m e m a d e  p e s t o  
a n d  t o a s t e d  p i n e  n u t s .                                                                                   €  1 3 , 0 0



C O N T O R N I - S I D E  D I S H E S    

      P a t a t e  f r i t t e   
      F r e n c h  f r i e s                                                                                                    € 5 , 0 0

      Z u c c h i n e  g r i g l i a t e  s e r v i t e  c o n  s a l s a  a l l ’ a g l i o  ( a  p a r t e )
      G r i l l e d  z u c c h i n i  w i t h  h o u s e  g a r l i c  s a u c e ( o n  t h e  s i d e )                                    € 5 , 0 0

      I n s a l a t a  m i s t a  o  i n s a l a t a  v e r d e                                                                       € 5 , 0 0
      M i x e d  S a l a d  o r  G r e e n  S a l a d  

      F i o r i  d i  z u c c a  f r i t t i  i n  c r o s t a  d i  r i s o  c r o c c a n t e
      C r i s p y  f r i e d  z u c c h i n i  f l o w e r s  i n  r i c e  b a t t e r                                                   € 7 , 0 0

T a g l i a t a  d i  c o n t r o f i l e t t o  d i  M a n z o
C o t t a  a l l a  g r i g l i a ,  s e r v i t a  c o n  i l  n o s t r o  
o l i o  e x t r a v e r g i n e  d ’ o l i v a ,  f i o c c h i  d i  s a l e  e  b a c c h e  d i  p e p e  r o s a
B e e f  s i r l o i n  t a g l i a t a
G r i l l e d  a n d  s e r v e d  w i t h  o u r  e x t r a  v i r g i n  
o l i v e  o i l ,  s e a  s a l t  f l a k e s  a n d  p i n k  p e p p e r c o r n s                                          € 2 1 , 0 0
  
R o a s t - b e e f  d i  S c a m o n e  T o s c a n o  a l l ’ O l i o  C a l d o  
p r o f u m a t o  a l l e  e r b e t t e  d e l  P o d e r e  
T u s c a n  R o a s t - B e e f ,  c o o k e d  i n  w a r m  o l i v e  o i l  a n d  i n f u s e d  
w i t h  t h e  f l a v o r s  o f  f r e s h  g a r d e n  a r o m a t i c s .  
                                                                                                         € 1 6 , 0 0
C r o c c h e t t e  f r i t t e  a l l a  V i a r e g g i n a  ( c o n  p o l l o  e  m o r t a d e l l a )
c o n   m a i o n e s e  a l  l i m e  e  p e p e  n e r o
V i a r e g g i n a - s t y l e  f r i e d  c r o q u e t t e s
 ( w i t h  c h i c k e n  a n d  B o l o g n a  m o r t a d e l l a )
w i t h   l i m e  a n d  b l a c k  p e p p e r  m a y o n n a i s e                                                € 1 1 , 0 0
C h i o c c i o l e  g r a t i n a t e  
c o n  G o r g o n z o l a  d i  p e c o r a  ( 1 2  p e z z i )  
S n a i l s  a u  g r a t i n  
  w i t h  s h e e p  G o r g o n z o l a  c h e e s e (  1 2  p i e c e s )                                           € 1 9 , 0 0

C h i o c c i o l e  i n  u m i d o  a l l a  t o s c a n a
T u s c a n - s t y l e  s t e w e d  s n a i l s                                                                   € 1 4 , 0 0

R o l l é  d i  m e l a n z a n e  c o n  p r o v o l a  f i l a n t e  
F a r c i t o  c o n  p o m o d o r i  e  r u c o l a ,  s e r v i t o  c a l d o  s u  u n o  s p e c c h i o  d i  p a s s a t a  d i
p o m o d o r o  d e l l ’ o r t o  a l  p r o f u m o  d i  b a s i l i c o
E g g p l a n t  R o l l é  w i t h  m e l t e d  p r o v o l a  c h e e s e                                        €  1 2 , 0 0
S t u f f e d  w i t h  f r e s h  t o m a t o e s  a n d  a r u g u l a ,  
s e r v e d  w a r m  o v e r  a  b e d  o f  g a r d e n  t o m a t o  p u r e e  s c e n t e d  w i t h  b a s i l                           
                                                                                                           

S E C O N D I - M A I N  C O U R S E S
Le nostre carni provengono dal nostro podere e/o da allevamenti selezionati del territorio di Santa Luce 



NB: in caso di allergie e/o intolleranze si raccomanda di avvisare immediatamente il personale.
precisiamo che nonostante il personale faccia ogni sforzo possibile per evitare le contaminazioni crociate, queste non possono essere

del tutto escluse perché  il vano cucina è unico e il medesimo per tutti i tipi di preparazione, dunque invitiamo gli ospiti  celiaci a
valutare con attenzione questo importante aspetto prima di prenotare presso la nostra struttura.

NB: in case of allergies and/or intolerances we recommend that you notify the staff immediately.
we specify that although the staff makes every effort to avoid cross-contamination, these cannot be completely excluded because the
kitchen compartment is unique and the same for all types of preparation, so we invite guests with celiac disease to carefully consider

this important aspect before booking at our facility. 

Abbey Road: Tripla belga di Poggio Rosso, forte e speziata.
ABV: 8,6% IBU: 23

Abbey Road: Belgian triple from Poggio Rosso(Peccioli farm), strong and spicy.
ABV: 8.6% IBU: 23: 

Lappe di Poggio Rosso: Birra agricola locale di grano antico, fiocchi d'orzo e bucce di arancia
ABV: 5,2% IBU: 24

Local farmhouse beer made from old wheat, barley flakes and orange peels
ABV: 5,2% IBU: 24

L E  S P U M E  D E L  P A P I N I ( B I B I T E  A N A L C O L I C H E )  

T u s c a n  s o f t  d r i n k s  ( o r a n g e a d e  o r  c o l a )  €  4 . 0 0

D E S S E R T S   €  5 , 0 0 - €  7 , 0 0  

V I N I - W I N E S

L I Q U O R I - L I Q U O R S  €  3 , 0 0
L i m o n c e l l o  

A m a r o  E t r u s c o  d e l  l i q u o r i f i c i o  l o c a l e  M o r e l l i
G r a p p a  m o r b i d a - S o f t  G r a p p a       

G r a p p a  d i   C h i a n t i  c l a s s i c o ( r i s e r v a ) - A g e d  G r a p p a ( r e s e r v e )
S a m b u c a  ( T y p i c a l  I t a l i a n  l i q u e u r ,  t o  b e  d r u n k  e i t h e r  p u r e  a t  t h e  e n d

o f  a  m e a l  o r  t o  g i v e  a  p l e a s a n t  a l c o h o l i c  n o t e  t o  e s p r e s s o  c o f f e e )

V i n o  r o s s o  t o s c a n o  I G T  
T u s c a n  r e d  w i n e  f r o m  t h e  f a r m  P o d e r e  i l  G a l l e t t i n o  

T u s c a n  R e d  W i n e  d e l  P o d e r e  I l  G a l l e t t i n o  
T u s c a n  w h i t e  w i n e  f r o m  t h e  f a r m  P o d e r e  i l  G a l l e t t i n o  

V i n o  b i a n c o  t r e b b i a n o  d e l  P o d e r e  I l  G a l l e t t i n o
 

1 / 4            € 4 , 0 0
5 0  c l .         € 6 , 0 0
1  l i t r o .   €  1 0 , 0 0

C h i a n t i  D O C G   €  1 8 , 0 0  ( b o t t l e )

Le bollicine- Sparkling wines
A d o b r a n d e s c o  b r u t ,  v i n o  s p u m a n t e  ( 7 5  c l )         € 1 6 , 0 0
A l d o b r a n d e s c o  d o l c e  v i n o  s p u m a n t e  ( 7 5  c l )        € 1 5 , 0 0
P r o s e c c o  D O C  M i l l e s i m a t o                                   € 1 8 , 0 0

Le birre -Beers €6,00

A R A N C I A T A
C O L A
L I M O N A T A

A C Q U A  P A N N A  N A T U R A L E / S A N  P E L L E G R I N O  F R I Z Z A N T E  ( 7 5  C L )
S T I L L  P A N N A  W A T E R / S P A R K L I N G  S A N  P E L L E G R I N O  W A T E R  ( 7 5  C L )

A C Q U A / W A T E R  € 2 , 5 0

C A F F È  E S P R E S S O € 2 , 0 0 - C A F F È  E S P R E S S O  C O R R E T T O  € 3 , 0 0


	ANTIPASTI-STARTERS
	Antipasto toscano Tuscan appetiser                                                                                       €14,00
	Caprese di bufala toscana con pomodori dell’orto Tuscan Buffalo Caprese with garden tomatoes                                          €11,00

	PRIMI PIATTI-PASTA DISHES
	Tutti i nostri piatti di pasta sono fatti a mano, con sfoglia stesa a mano con il mattarello All our pasta dishes are handmade, with dough rolled out by hand with a rolling pin
	Pappardelle stese a mano al ragù di cinghiale
	Hand-rolled pappardelle with wild boar ragù                                    € 14,00
	Piramidi di pasta ripiene di cipolle caramellate al Chianti  con rigatino croccante e anelli di cipolla fritta, su crema di zafferano Pyramids of pasta stuffed with Chianti caramelized onions  with rigatino crispy and fried onion rings, on saffron cream                 € 15,00
	Piramidi di pasta ripiene di cipolle caramellate al Chianti  e anelli di cipolla fritta, su crema di zafferano con  bacche di pepe rosa (versione vegetariana) Pasta pyramids filled with Chianti caramelised onions and  ried onion rings, on saffron cream with pink pepper berries (vegetarian version)                                                                         € 15,00
	Tagliatelle stese a mano con ragù di chiocciole                                  € 14,00 Hand-rolled tagliatelle with snail ragù
	Chicche di patate(gnocchetti) con zucchine  salsiccia e crema di zafferano  Potato gnocchi with courgettes, sausage and saffron cream                                                                € 13,00

	Tagliatelle stese a mano con ragù toscano  Hand-rolled tagliatelle with tuscan ragù                                            € 13,00


	SECONDI-MAIN COURSES
	Tagliata di controfiletto di Manzo Cotta alla griglia, servita con il nostro  olio extravergine d’oliva, fiocchi di sale e bacche di pepe rosa Beef sirloin tagliata Grilled and served with our extra virgin  olive oil, sea salt flakes and pink peppercorns                                         €21,00
	Roast-beef di Scamone Toscano all’Olio Caldo  profumato alle erbette del Podere  Tuscan Roast-Beef, cooked in warm olive oil and infused  with the flavors of fresh garden aromatics.                                                                                                           €16,00 Crocchette fritte alla Viareggina (con pollo e mortadella) con  maionese al lime e pepe nero Viareggina-style fried croquettes  (with chicken and Bologna mortadella) with  lime and black pepper mayonnaise                                               €11,00 Chiocciole gratinate  con Gorgonzola di pecora (12 pezzi)  Snails au gratin    with sheep Gorgonzola cheese( 12 pieces)                                          €19,00
	Chiocciole in umido alla toscana Tuscan-style stewed snails                                                                  €14,00
	Rollé di melanzane con provola filante  Farcito con pomodori e rucola, servito caldo su uno specchio di passata di pomodoro dell’orto al profumo di basilico Eggplant Rollé with melted provola cheese                                       € 12,00 Stuffed with fresh tomatoes and arugula,  served warm over a bed of garden tomato puree scented with basil
	CONTORNI-SIDE DISHES
	Patate fritte         French fries                                                                                                   €5,00
	Zucchine grigliate servite con salsa all’aglio (a parte)       Grilled zucchini with house garlic sauce(on the side)                                   €5,00
	Insalata mista o insalata verde                                                                      €5,00       Mixed Salad or Green Salad
	Fiori di zucca fritti in crosta di riso croccante       Crispy fried zucchini flowers in rice batter                                                  €7,00
	VINI-WINES
	Le birre -Beers €6,00
	Le bollicine- Sparkling wines

	LIQUORI-LIQUORS € 3,00

	DESSERTS  € 5,00-€ 7,00
	LE SPUME DEL PAPINI(BIBITE ANALCOLICHE)
	Tuscan soft drinks (orangeade or cola) € 4.00



